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VORSPEISE 

 

Kleiner gemischter Salat | Kräuter-Senf-Vinaigrette h,i 

7,80 

 

Rindercarpaccio 

Gepickelte Möhren | Rucola | Weinkäse f,i 

16,50 

 

Rote-Bete-Carpaccio (vegan) 

Gepickelte Möhren | Rucola | Röstzwiebelni 

14,50 

 

SUPPE 

 

Flädlesuppe 

Fleischbrühe | Flädle | Suppengemüse1,6,1a,c,f 

6,50 

Mit Wild-Consomme + 1,50 

 

Tomatensuppe (vegan)1a,j 

Brotchip | Kräuteröl 

6,50 
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SALAT & VESPER 

 

Schwäbischer Wurstsalat 

Lyoner | Schwarzwurst | Essiggurken | Tomaten | Zwiebeln | Brot 1a,2,c,i 

12,50 

 

Schweizer Wurstsalat 

Lyoner | Käse | Essiggurken | Tomaten | Zwiebeln | Brot 1a,2,c,f,i 

13,50 

 

Zu beiden Wurstsalaten bieten wir auch 

Bratkartoffeln statt Brot an 

+3,00 

 

Großer gemischter Salat | Kräuter-Senf-Vinaigrette h,i 

12,50 

Mit Knusperhähnchen + 5,50 1a,c 
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WILD AUS EIGENER JAGD 
Ohne Stress und andere Einwirkungen, fettarm, eiweißreich und mit intensivem Geschmack. 
Das macht Rotwild so interessant und zu einem puren Natur-Genuss. Zur Jagdsaison bieten 

wir deswegen verschiedenste Gerichte mit Rotwild als Hauptkomponente an. 

Sämtliches Wild kommt aus eigener Tiroler Jagd und ist nur erhältlich, solange der Vorrat 
reicht. 

 

Hirschragout1a,c,f,h,i 

Schmorsauce | Serviettenknödel 
Saisonales Gemüse | Preiselbeeren 

27,50 

 

Hirsch Variation1a,f,i 

Pilzrahmsauce | Spätzle 
Champignons | Kräuterkruste 

29,50 

 

Hirschsauerbraten 

Saison-Gemüse | Preiselbeeren | Serviettenknödel | Schmorsauce1a,c,f,h,i, 

29,50 
 

HAUPTGERICHT 
 

Original Wiener Schnitzel 

Kalbshüfte | Kartoffelsalat | Preiselbeeren 1,1a,c,h,i 

25,50 

vom Rot-Wild + 2,00 

(auch mit Jus und Pommes möglich) 
 

Schlemmerteller 

 Schweinemedaillons | Bacon | Gemüse | Spätzle | Champignonrahm 1,1a,c,f,h 

26,50 
 

Gebratener Saibling 
Rahmwirsing | Reis | Jus 6,d,f,h,j 

  28,50 
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VEGETARISCH & VEGAN 

 

 

Kokos-Gemüsecurry | Reis 

(vegan) e,j 

17,50 

  

 

Überbackene Kartoffelrösti 

Röstgemüse-Jus | Ofengemüse | 
Weinkäse  

(vegetarisch | vegan möglich) 1,f,h 

16,50 

KLASSIKER UND KLEINIGKEITEN 

 

Zwiebelrostbraten 

Röstzwiebeln | Spätzle | Jus 1a,c,f,h 

29,50 

 

Aurelia Burger 

Rindfleisch-Patty | Burgerbrötchen | Bacon | Tomate 

Gurke | Salat | Zwiebel | Käse | Pommes 3,1a,f 

19,50 

 

Aldinger Currywurst 

Riesenbratwurst | würzige Currysauce 

Pommes 3,f,h,i 

15,50 

A la Küchenchef 

(mit Knoblauchmayonnaise und Röstzwiebeln) 

+ 1,50 1a,c 
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DESSERT 

 

Tiramisu | Beerengrütze 1,f 

8,50 

 

Majatraum 
Vanilleeis | Sahne | Eierlikör 1.c,f 

6,00 

 

Affogato 

Vanilleeis | Espresso 1,f 

5,80 

 

Eine Kugel Eis/Sorbet nach Wahl 

2,80 

 

Erdbeereis 1,f 

Schokoladeneis 1,f 

Vanilleeis 1,f 

Walnusseis 1,f,3g 

Zitronensorbet 

Saisonales Sorbetg 
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ALLERGENE und ZUSATZSTOFFE 

Allergene: 

a) Glutenhaltiges Getreide und daraus 
hergestellte Erzeugnisse 

1a) Weizen 

2a) Roggen 

3a) Gerste 

4a) Hafer  

b) Krebstiere und daraus gewonnene 
Erzeugnisse 

c) Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse 

d) Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse 

e) Sojabohnen und daraus gewonnene 
Erzeugnisse 

f) Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse 
(einschließlich Laktose) 

g) Schalenfrüchte  

1g) Mandeln 

2g) Haselnüsse 

3g) Walnüsse 

4g) Paranüsse 

5g) Pistazien 

6g) Erdnüsse 

h) Sellerie und daraus gewonnene 
Erzeugnisse 

i) Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse 

j) Sesamsamen und daraus gewonnene 
Erzeugnisse 

k) Lupinen und daraus gewonnene 
Erzeugnisse 

l) Weichtiere und daraus gewonnene 
Erzeugnisse 

 

Zusatzstoffe: 

1) mit Farbstoff 

2) mit Konservierungsstoff 

3) mit Antioxidationsmittel 

4) mit Phosphat 

5) mit Geschmacksverstärker 

6) Schwefeloxid und Sulfide 

7) enthält eine Phenylaminquelle 

8) mit geschwärzten Lebensmitteln  

9) mit Süßungsmitteln  


