MAJA

RESTAURANT

AL LC S E

VORSPEISEN, SUPPEN UND SALATE

Carpaccio vom Rind"®
Basilikum-Pesto | Bergkase | Rucola

18,50

Variation von Ochsenherztomaten®&" (vegan)
Tomaten-Carpaccio | WeiRer Tomaten-Schaum | Geschmorte Tomate

16,50

1,6,1a,cf

Fladlesuppe
Fleischbrihe | Fladle | Suppengemise

6,50

Gazpacho vom Sommergemiise (vegan)
Tomaten | Paprika | Knoblauch | Zwiebeln

9,00

Gemischter Salat™
Blattsalat | Krauter-Senf-Vinaigrette
7,80
Grol} +4,70

Mit Knusperhdhnchen'®* + 5,50
Mit Gemusekiichlein®® + 4,50 Mit Fisch-Nuggets'*“® + 6,00

Preise inkl. Mehrwertsteuer und Service. Die Information liber *1 bis *14 Zusatzstoffe und die Allergiehinweise finden Sie auf dem letzten Blatt.

www. hotel-aurelia.de



MAJA

RESTAURANT

AL LC S E

VESPER UND KLEINIGKEITEN

Schwébischer Wurstsalat!®2¢
Lyoner | Schwarzwurst| Essiggurken | Tomaten | Zwiebeln | Brot

12,50

Schweizer Wurstsalat!%¢Fi
Lyoner | Kése | Essiggurken | Tomaten | Zwiebeln | Brot

13,50

Zu beiden Wurstsalaten bieten wir auch
Bratkartoffeln mit Schwarzwalder-Schinken statt Brot an

+3,00

Aurelia Burger®*f

Rindfleisch-Patty | Burgerbrotchen | Bacon | Tomate | Gurke | Salat
Zwiebel | Kase | Pommes

19,50

Aldinger Currywurst>®hi

Riesenbratwurst | wirzige Currysauce
Pommes

15,50

Currywurst A la Kiichenchef1a¢fhi

Riesenbratwurst | Rostzwiebeln | Knoblauchmayonnaise
wirzige Currysauce | Pommes

17,00

Preise inkl. Mehrwertsteuer und Service. Die Information liber *1 bis *14 Zusatzstoffe und die Allergiehinweise finden Sie auf dem letzten Blatt.

www. hotel-aurelia.de



MAJA

RESTAURANT

AL LC S E

HAUPTGERICHTE

Original Wiener Schnitze|*&¢
Kalbshiifte | Kartoffelsalat | Preiselbeeren

25,50

Schlemmertellert-®1acfh

Schweinemedaillons | Bacon | Saisonales Gemiise | Spatzle | Champignonrahm

26,50

Zwiebelrostbraten®®1a.cth

Rostzwiebeln | Spatzle | Jus

29,50

Gebratene Rinds-Maultaschen®12.¢h

Kartoffelsalat| Zwiebelschmelze | Jus

18,50

Gebratener Saibling®4h

Blattspinat | Kartoffelsalat | Rostgemise-Jus

28,50

Preise inkl. Mehrwertsteuer und Service. Die Information liber *1 bis *14 Zusatzstoffe und die Allergiehinweise finden Sie auf dem letzten Blatt.

www. hotel-aurelia.de



MAJA

RESTAURANT

AL LC S E

VEGETARISCH UND VEGAN

Uberbackene Kartoffelrosti'™ **

Rostgemiuse-Jus | Ofengemiise | Bergkadse

16,50

Tagliatelle mit mediterranem Gemiise!®®*
Tagliatelle Spinachi | Zuchini | Aubergine | Paprika | Zwiebeln | Tomatensugo

18,50

Gebratene Gemiise-Maultaschen®®1a.eh **
Kartoffelsalat| Zwiebelschmelze | Rostgemuse-Jus

18,50

* vegan

** vegetarisch, aber mit veganer Moglichkeit

Preise inkl. Mehrwertsteuer und Service. Die Information liber *1 bis *14 Zusatzstoffe und die Allergiehinweise finden Sie auf dem letzten Blatt.

www. hotel-aurelia.de



MAJA

RESTAURANT

AL LC S E

PFIFFERLINGE

Cremesuppe vom Pfifferling!>® "¢
Nussbutter | Brot | Sahne | Schnittlauch
8,50

(Ohne Sahne und Nussbutter vegan moglich)

Gebratener Zander auf Pfifferlingsgemiise®®"&h

Zander | Pfifferlingsgemise | Pfifferlingsrahmsauce | Pommes

29,00

Pfifferlinge mit Filet-Spitzen®"&"
Spitzen vom Rinderfilet | Pfifferlingsgemise | Pfifferlingsrahmsauce | Spatzle

32,50

Pfifferlingsgemiise mit Gemiisekiichlein®&" (vegan)
Gebackenes Gemiusekichlein | Pfifferlingsgemise | Rostgemiisejus

19,50

Nichts fiir sie dabei? Gerne kbnnen sie zu unseren anderen Gerichten eine
Portion Pfifferlinge hinzufligen +5,50

Preise inkl. Mehrwertsteuer und Service. Die Information liber *1 bis *14 Zusatzstoffe und die Allergiehinweise finden Sie auf dem letzten Blatt.

www. hotel-aurelia.de



MAJA

RESTAURANT

AL LC S E

PFIFFERLINGS MENUS

Cremesuppe vom Pfifferling

* 3k *k

Gebratener Zander auf Pfifferlingsgemise
Oder
Pfifferlinge mit Filet-Spitzen
Oder

Pfifferlingsgemiise mit Gemusekichlein

% %k %k

Pfirsich und Joghurt

3 Gange
Mit Zander: 41,50
Mit Filetspitzen: 45,00
Mit Gemiusektichlein*: 32,00

*Auch als veganes Menl verfligbar

Preise inkl. Mehrwertsteuer und Service. Die Information liber *1 bis *14 Zusatzstoffe und die Allergiehinweise finden Sie auf dem letzten Blatt.

www. hotel-aurelia.de



MAJA

RESTAURANT

AL LC S E

DESSERT

Pfirsich und Joghurt®'<fe

weilles Schokoladen-Joghurt Espuma | Sorbet vom Weinbergpfirsich
marinierter Pfirsich | Joghurt Chip | Mandel-Streusel

10,50

Tiramisu®1af8

Sahne | Schokoladensauce | Frische Beeren

8,50
Majatraum?®©f Affogatof
Vanilleeis | Sahne Eierlikor Vanilleeis | Espresso
6,00 5,80

Sorbetvariation!*1¢ (vegan)
Verschiedene Sorbets | mariniertes Obst und Beeren | Mandel-Streusel

9,50

Eine Kugel Eis oder Sorbet nach Wahl
2,80
Erdbeereis >f | Schokoladeneis ' | Vanilleeis *f | Walnusseis 38

Zitronensorbet | Mangosorbet | Saisonales Sorbet?!

Preise inkl. Mehrwertsteuer und Service. Die Information liber *1 bis *14 Zusatzstoffe und die Allergiehinweise finden Sie auf dem letzten Blatt.

www. hotel-aurelia.de



MAJA

RESTAURANT

ALDING

ALLERGENE und ZUSATZSTOFFE

Allergene:

a)

f)

h)

j)

k)

Preise inkl. Mehrwertsteuer und Service. Die Information liber *1 bis *14 Zusatzstoffe und die Allergiehinweise finden Sie auf dem letzten Blatt.

Glutenhaltiges Getreide und daraus
hergestellte Erzeugnisse

1la) Weizen
2a) Roggen
3a) Gerste
4a) Hafer

Krebstiere und daraus gewonnene
Erzeugnisse

Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen und daraus gewonnene
Erzeugnisse

Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse
(einschlieRlich Laktose)

Schalenfriichte
1g) Mandeln
2g) Haselniisse
3g) Walniisse
4g) Paraniisse
5g) Pistazien
6g) Erdnisse

Sellerie und daraus gewonnene
Erzeugnisse

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sesamsamen und daraus gewonnene
Erzeugnisse

Lupinen und daraus gewonnene
Erzeugnisse

Weichtiere und daraus gewonnene
Erzeugnisse

Zusatzstoffe:

1 mit Farbstoff

N

mit Konservierungsstoff

(%)

mit Antioxidationsmittel

o

mit Phosphat

A U

Schwefeloxid und Sulfide

~N

enthalt eine Phenylaminquelle

(%)

)

)

)

)

) mit Geschmacksverstarker
)

)

) mit geschwarzten Lebensmitteln
)

Y]

mit SUBungsmitteln

www. hotel-aurelia.de



